
Menú de Fires 2019 

 

CENTRALS A LA TAULA 

Amanida de moniato , magrana i bacallà 

Pernil , llom i llonganissa 

 Mil fulls d’escalivada amb vinagreta de bolets  

             Calamars a la romana 

                                      Escamarlans  

                                            Cargols amb centollo 

 

SEGONS A TRIAR 

Cabrit a la brasa  
Entrecot a la brasa 

Peus de porc guisats 
Bacallà amb salsa de ceps i espàrrecs verds 

Secret de porc ibèric 
Magret d’ànec amb salsa de aranyons 

Melós de vedella 
Medallons de filet de vedella al pebre verd 

Peix del dia a la planxa 
 
 

Postres ,vi de la casa ,aigües i cafès 

TAULA COMPLERTA                   

PREU IVA INCLOS 32 €   ( cava de la casa suplement 2€  )                                                                                                                


